




Morning Chill 
BREAKFAST

—————————————————————————————
MONTAG - FREITAG  täglich 09:00 - 11:15 UHR

—————————————————————————————

Eggs & more
1 weiches Bio-Ei ........................................................................... € 2,50
Ham & Eggs (2 Eier) ..................................................................  € 6,00
Spiegelei (2 Eier).......................................................................... € 5,50
Bacon Eggs (2 Eier)....................................................................  € 6,00
Eierspeise (3 Eier).......................................................................  € 6,00

Omelette (3 Eier) / Speck / Zwiebel / Pilze / grünes Zeug.... € 8,50 
Omelette veggie (3 Eier) / Gemüse ......................................... € 8,50 

Egg Benedict / Brandl Toast / pochiertes Ei / 
Schinken / Spinat / Sauce Hollandaise   .................................  € 13,50

Egg Florentine / pochiertes Ei / gebratener Speck / 
Sauce Hollandaise / Brioche Bun ............................................  € 13,50

Pochiertes Ei / Avocadocreme / Vollkornbrot  ....................  € 13,50

Sweet surprise?
Acai Bowl / Joghurt / Müsli / Beeren / 
Banane / Kokosflocken / Cashewkerne  .................................  € 8,00

Süße Waffel / Zimt / frische Früchte
wahlweise mit Ahornsirup oder Schokolade  ........................  € 13,50

Buttersemmel  ............................................................................. € 2,50
Schnittlauchbrot / Nuss-Vollkornbrot ...................................  € 5,00 
Gebäck  ........................................................................................  € 2,00

Kurkuma Immunboost - frisch gemixt!
Kurkuma / Orange / Ananas / Ingwer / Zitrone .....................  € 6,00 RESERVIEREN SIE ONLINE IHREN TISCH!

oder unter: WWW.CAFECENTRAL-LINZ.AT

Post your central moment on insta.

... mmh!

SOLLTEN SIE UNVERTRÄGLICHKEITEN ODER ALLERGIEN HABEN,
INFORMIEREN SIE BITTE UNSERE SERVICEMITARBEITER!  

———————————————————————
MO - DO  täglich 09:00 - 11:15 UHR

———————————————————————

all you can eat pro Person € 15,50*

Jourgebäck / Beinschinken / Mailänder 
Salami / Prosciutto / Gouda / Bergkäse / Bio-
Butter / Gemüse / Guacamole / Birchermüsli 
/ Obstplatte / Eierspeise / weiches Ei / 
regionale Natursäfte

* ohne Kaffee, Tee, Kakao, alkoholischen Getränken

... unser Tipp!

FRÜHSTÜCKS
   Buffet

= VEGGIE

FRÜHSTÜCKSBUFFET 

de Luxe
——————————————————————

FR + SA  09:00 - 12:00 UHR
——————————————————————

all you can eat - pro Person € 19,50* 
Köstlicher Frühstücksgenuss 

für einen perfekten Start in den Tag!

FREITAG & SAMSTAG

Relax Breakfast

... wow!



Starters for “sharing“
Burrata / Tomaten / Pinienkerne ............................................  € 13,00

Oliven / Sauerteigbaguette / Parmesan  ................................  € 9,00

Bruschetta ..................................................................................  € 9,00

Pimentos / Chili / Meersalz / Olivenöl ....................................  € 9,00

Mediterrane Garnelen / Olivenöl / frische Kräuter / 
Sauerteigbaguette  ...................................................................  € 16,00

Central Trüffel Pommes / Trüffelmayo...................................  € 8,00

Vitello Tonnato / Kapernbeeren / Tahinimayo  /
Sauerteigbaguette ....................................................................  € 16,00

Beef Tatar / Brandl Toast / gesalzene Butter / 
Wachtel-Spiegelei  /  Kapernbeeren ......................................  € 18,00

Flammkuchen 
– mit Ricotta / Rucola / Pomodori Secchi 
   (getrocknete Tomaten) / getrüffelt ....................................  € 15,00
– mit Ricotta / Prosciutto / Rucola / getrüffelt ...................  € 15,00

Kräftige Rindsuppe / Frittaten ................................................. € 5,50

Tomatencremesuppe / Pesto ....................................................  € 7,50

Snacks & Salate
Sacherwürstel / Senf / Kren / Handsemmel ..........................  € 6,00

Central Haustoast  / grünes Zeug ............................................  € 7,50

Toskana Sandwich / Büffelmozzarella / Tomate / 
Pinienkerne / Rucola / Pesto ................................................... € 14,00

Avocado Lachs Sandwich / Rucola / schwarzer Sesam ....... € 14,00

Bunter Salatteller ..................................................................... € 10,00
wählen Sie ein Topping zum Salat:
– gebratener Schafkäse  /  Speckmantel ..............................  € +7,00
– gebackenen Hühnerstreifen ................................................  €+7,00
– gegrillte Rinderfiletstreifen / Pinienkerne / Parmesan  .. € +11,00
– mediterrane Garnelen / Pomodori Secchi  ....................... € +11,00

Dazu ein frisch getoastetes Knoblauchbrot
oder französisches Baguette?  ................................................  € 5,00

= VEGGIE

CENTRAL 
FOOD STORIES

Hauptspeisen
Hausgemachte Eiernockerl / Bio-Ei / grüner Salat..............  € 15,00 

Hausgemachte Käsespätzle / Röstzwiebel / grüner Salat...  € 15,00

Wiener Schnitzel vom Huhn / Petersilkartoffel / 
Preiselbeeren / Blattsalat.........................................................  € 18,00

Cordon Bleu vom Huhn / Mozzarella / Speck / 
Petersilkartoffeln / Preiselbeeren / Blattsalat ..................... € 20,00

Original Wiener Kalbsschnitzel  im Butterschmalz gebacken
Petersilkatofffeln / Wildpreiselbeeren  ................................  € 24,00

Thai Curry / buntes Gemüse / Cashewnüsse / Basmatireis . € 16,00
– mit gebratener Hühnerbrust ..............................................  € +7,00
– gegrillte Rinderfiletstreifen ................................................  € +9,00
– mit gebratenen Garnelen  ....................................................€ +9,00

VEGAN Würziges Linsen Dal  / Pitafladenbrot ....................  € 15,00

Gegrilltes Rinderfilet 200g 
Rosmarinkartoffeln / Grillgemüse / Portweinjus ................  € 39,00

Central Burger / Burgerpatty vom Angusbeef 180g 
Cheddar / Bacon / BBQ-Sauce / Chilimayo / glacierte Zwiebel /  
Tomatenrelish / Steakhouse Pommes ...................................  € 19,50

Halumi Burger / Guacamole / Zucchini / grünes Zeug / 
Tomate / Tomatenrelish / Steakhouse Pommes ..................  € 19,50

Hausgemachte Tagliolini „Avocado & Garnele“
Tomaten / Chili / Zwiebel / Olivenöl ......................................  € 19,00

Hausgemachte Tagliolini mit Trüffelrahmsauce
Sommer Trüffel / Parmesan ....................................................  € 19,00
– mit gegrillten Rinderfiletstreifen .......................................  € 28,00

... unser Tipp!

... unser Tipp!... unser Tipp!



Desserts
Italienisches Tiramisu ................................................................  € 8,00

Torta Morbida / Himbeersorbet ............................................... € 8,50

Hausgemachter Apfelstrudel / Vanillesauce ..........................  € 7,50

Affogato / kräftiger Espresso / 1 Kugel Vanilleeis .................. € 5,50

Panna Cotta / Baileys Espuma .................................................  € 8,00

KAFFEE / SCHOKOLADE
Heißgetränke

Espresso ......................................................................................  € 3,00

Espresso Macchiato .................................................................... € 3,50

Espresso Doppio ........................................................................  € 5,00

Flat White ....................................................................................  € 5,70

Verlängerter ................................................................................ € 3,90

Cappuccino  ................................................................................  € 4,90

Cappuccino Grande  ................................................................... € 5,90

Cafe Latte  ................................................................................... € 5,90

Caffè Corretto / Espresso  /  Grappa Nonino   ....................... € 6,50

Hausgemachte gerührte Trinkschokolade (Caotina) ............  € 5,70

Ingwer Zitronen Tee  ..................................................................€ 4,90

Spicy Chai Latte  ........................................................................  € 5,90

Dirty Chai Latte / Espresso  .....................................................  € 6,50

Matcha Latte  .............................................................................  € 6,50

ALLE UNSERE KAFFEESPEZIALITÄTEN SIND AUCH 
KOFFEINFREI UND MIT HAFERMILCH ERHÄLTLICH!

Aufpreis Hafermilch € +0,50

TEE SPEZIALITÄTEN
VON PURE TEA 
in der Tasse 4,90

Lizzy English Breakfast
Bio Schwarzer Tee. Ein sehr kräftig, würziger Tee mit einer leicht 
malzigen Note und rot-brauner Tasse. Assam Tees werden zur 
Zubereitung eines echten Ostfriesen Tees verwendet.

James Earl Grey	
Bio Aromatisierter Schwarzer Tee. Eine sehr aromatische, 
erfrischende und starke Schwarztee-Mischung, die mit dem vollen 
Zitrusgeschmack der Bergamotte angereichert ist.

Yanzhou Wulu China	
Bio Grüner Tee. Die Mischung des sorgsam ausgewählten Blattgutes 
gibt dem Tee seine spezielle weiche Note und der Aufguss über-
zeugt mit feinen floralen und süßlichen Noten.

Traudl Almkräuter	
Bio Kräutertee. Eine wärmende, naturbelassene Kräutertee-
mischung aus vielen Kräutern wie Spitzwegerich, Löwenzahn- und 
Kamillenblüten mit einem würzig-angenehmen Geschmack.

Mareile Lindenblüte	
Bio Kräutertee. Ein besonders milder und wärmender Tee aus den 
Blüten der Sommerlinde. Aromatisch-süßliche Note mit einem 
Hauch von Honig.

Namira Pfefferminze
Bio Kräutertee. Würzig-aromatische Pfefferminze mit herrlich 
kühlbelebender Frische und dem Hauch einer Süße. Wunderbar 
erfrischende Note mit einzigartig minzigem Duft.

Annemarie Beeren & Vanille	
Bio Aromatisierter Früchtetee. Eine leckere rote Fruchtkomposi-
tion mit dem Geschmack von sonnenverwöhnten, fruchtigen 
Himbeeren. Angenehme, sommerliche Süße mit beerigen Nuancen.

Bongani Rooibos Vanille	
Bio Aromatisierter Rooibos Tee. Ein milder, weicher und 
aromatischer Tee vom südafrikanischen Rooibos, veredelt mit der 
einzigartigen Süße der Vanille.

Jinjin Mango Lu Dao	
Bio Aromtisierter Grüner Tee. Feine Spitzenqualität eines Grünen 
Tees, dessen zart-herbe Kraft und sanfte Finesse auf wunderbare 
Weise durch die exotische Fruchtigkeit der Mango ergänzt wird.

INKLUSIVPREISE



APERITIVOclassic
Costa Del RÈ Prosecco Spumante DOCG Treviso Extra 0,1l . € 6,00

Rosé Secco Schlumberger 0,1l .................................................... € 6,50

Aperitivo Nonino (Botanical Spritz) ............................................  € 7,50

Aperol Spritz 0,25l  .......................................................................  € 7,50

Veneziano 0,25l   ...........................................................................  € 7,50

Negroni Sbagliato (Campari, Vermouth Rosso, Prosecco) ....  € 9,00

Negroni Royal (Campari / Hendricks Gin / Vermuth Rosso)  . € 12,00

Americano (Campari, Vermouth Rosso, Soda) ........................  € 8,00

Campari Spritz Campari, Prosecco DOCG ................................  € 7,50

alkoholfrei!
... not only for DRIVERS!

„Sinnlos Tonic! alkoholfreies Gin Tonic 
von Siegfried Wonderleave .........................................................  € 9,00

Crodino Spritz 0,25l  ..................................................................... € 7,00

Muskateller Flein, WG Gross 1/8l  ..............................................  € 6,00

Spritzig & erfrischend!
Cafe Central Sprizz (Vermouth Rosato, Raspberry Tonic) ....  € 8,00

Spritzer weiß 0,25l .......................................................................  € 4,60

Lillet Spritz 0,25l ...........................................................................  € 7,50

Hugo 0,25l ......................................................................................  € 7,50

Kaiser-Spritzer 0,25l ..................................................................... € 6,50

Muskateller Spritzer 0,25l ............................................................ € 6,50

Schilerol Spritz 0,25l .....................................................................  € 7,50

Gin Schiler (Schilerol mit einem Hauch Gin) 0,25l  .................. € 8,50

... unser Tipp!

ALKOHOLFREI
HAUSGEMACHTE EISTEES UND 

LIMONADEN

Mango Maracuja Eistee 0,4l ....................................................  € 4,90
Beerentraum Eistee 0,4l............................................................ € 5,50 

Ingwer Limetten Limonade 0,4l...............................................  € 4,90
Maracuja Limonade0,4l.............................................................  € 4,90

REGIONALE NATURSÄFTE 

Naturtrüber Apfelsaft / Zwetschke / Birne / 
Orange / Marille (Mairinger)

Rote Traube (Dockner) 

		 0,25l	 0,5l
- pur 	  € 4,10
- gespritzt mit Soda oder Leitungswasser 	 € 4,10	 € 5,10

ALKOHOLFREI  OFFEN

		 0,25l	 0,5l
Apfelsaft / Johannisbeere - pur 	 € 4,10	 ––––
- gespritzt mit Soda oder Leitungswasser 	 € 4,10	 € 5,10

SOFT DRINKS

Coca Cola/ Cola Cola Zero 0,33l .............................................. € 4,70
Almdudler 0,33l .......................................................................... € 4,70
Rhabarber Bio-Limonade 0,33l ................................................ € 4,70

FEVER-TREE Sorten: Raspberry & Rhubarb Tonic Water / 
Sparkling Pink Grapefruit Soda / Premium Fever-Tree 
Ginger Beer / Mediterranean Tonic Water 0,2l ..................... € 4,70

Makava 0,33l...............................................................................  € 4,60
Red Bull 0,25l Dose .................................................................... € 5,60

San Pellegrino Acqua prickelnd 0,25l ....................................  € 4,00
San Pellegrino Acqua Panna still  0,25l ..................................  € 4,00

San Pellegrino Acqua  0,7l ........................................................ € 7,00 
San Pellegrino Acqua Panna 0,7l ............................................. € 7,00

INKLUSIVPREISE

... homemade!



BIERE
... vom Fass

Zipfer 0,2l / 0,3l / 0,5l ...............................  € 4,00 / € 4,90 / € 5,40

Schladminger Bio Zwickel 0,3l / 0,5l .......................  € 4,90 / € 5,40

Linzer Bier  0,3l / 0,5l .................................................  € 4,90 / € 5,40

Gösser Naturradler  0,3l / 0,5l .................................  € 4,90 / € 5,40

... aus der Flasche
Linzer Pale Ale 0,3l ..................................................................... € 5,60

Edelweiß Weizen 0,5l.................................................................. € 5,60

Edelweiß Weizen alkoholfrei 0,5l.............................................. € 5,60

Gösser Naturgold alkoholfrei 0,33l ........................................  € 4,90

PRICKELNDES
			  0,75 Fl.

Costa Del RÈ Prosecco Spumante DOCG Treviso Extra 	 € 42,00 
Schlumberger Rosé Secco 		  € 45,50

Champagner Brut L-P La Cuvée Laurent Perrier 		  € 95,00
Champagner Cuvée Rosé Brut Laurent Perrier 		  € 130,00

Moët Chandon Brut Impérial rosé 		  € 115,00 
Moët Chandon Ice Impérial		  € 160,00

INKLUSIVPREISE

WEISSWEINE
glasweise genießen!

		 1/8l	 0,75 Fl.
Gelber Muskateller Südsteiermark DAC
Weingut Gross, Ratsch - Südsteiermark	 € 6,00 	 € 36,00

Grüner Veltliner Löss
Schloss Gobelsburg - Kamptal	 € 5,00 	 € 30,00 

Grüner Veltliner Ried Schlossgarten
Gritsch, Spitz - Wachau	 € 7,00 	 € 42,00 

Riesling Gaisberg
Ernst Hofer - Wösendorf  	 € 5,50 	 € 33,00

Flaschenweine
			  0,75 Fl.
Sauvignon Blanc Ehrenhausen
Weingut Gross, Ratsch - Südsteiermark	 	 € 39,00

Gemischter Satz Fünferl 
Salomon Undhof, Stein an der Donau - Wachau	 	 € 33,00

Chardonnay Carnuntum
Gerhard Markowitsch, Göttlesbrunn - Carnuntum	 	 € 30,00

Grüner Veltliner  Federspiel Hinter der Burg
Ernsthofer, Wösendorf - Wachau		  € 33,00 

Grüner Veltliner Federspiel Rotes Tor
Franz Hirtzberger, Spitz - Wachau		   € 48,00 

Grüner Veltliner Ried Klostersatz
Pichler-Krutzler, Wachau	  	 € 39,00

Grüner Veltliner Smaragd Steinporz
Franz Josef Gritsch, Spitz - Wachau 	  	 € 55,00 

Grüner Veltliner Smaragd Honivogl
Franz Hirtzberger, Spitz - Wachau		   € 165,00

Riesling Smaragd Ried Loibenberg
Leo Alzinger, Unterloiben - Wachau	 	 € 60,00

Riesling Smaragd Ried Singerriedel
Franz Hirtzberger, Spitz - Wachau 		  € 170,00

Riesling Smaragd Ried Axpoint
Franz Hirtzberger, Spitz  - Wachau	  	 € 95,00 

Meursault Le Meix Sous le Château AOC 
Domaine Jean-Philippe Fichet - Burgund	  	 € 110,00

FRAGEN SIE NACH UNSERER 
SPEZIALWEINKARTE !



ROSÉ & ROTWEINE
glasweise genießen!

		 1/8l	         0,75 Fl.

Studio by Miraval Rosé IGP Méditerranée 
Miraval - Provence - Frankreich 	 € 6,00 	 € 36,00

Pinot Noir „Butcher“
Schwarz - Andau - Neusiedlersee	 € 6,00 	 € 36,00

Cuvée K+K
K+K Kirnbauer - Deutschkreutz - Mittelburgenland	 € 7,00 	 € 42,00 

Chianti Classico
Tenuta di Carleone, Toskana - Italien	 € 8,00 	 € 48,00 

Flaschenweine
			          0,75 Fl.
Zweigelt
Pöckl - Neusiedlersee		 	 € 39,00

Cuvée Kleine Sünde
Leberl - Großhöflein - Leithaberg / Bgld.		 	 € 39,00

Blaufränkisch
Silvia Heinrich - Deutschkreutz - Mittelburgenland			  € 36,00

Blaufränkisch Perwolff
Krutzler - Deutsch Schützen - Eisenberg/Südburgenland			  € 119,00

Rosso e Nero
Pöckl - Neusiedlersee			  € 55,00

Cuvée Impresario
Kerschbaum - Mittelburgenland			  € 59,00

Cuvée Phantom
K+K Kirnbauer - Mittelburgenland			  € 59,00

Cuvée Admiral 
Pöckl - Neusiedlersee	  	 € 85,00 

Cuvée Comondor 
Anita & Hans Nittnaus - Neusiedlersee	  	 € 85,00 

The Wild Boys - Batonnage
Club Batonnage - Neusiedlersee			  € 220,00

Barbera d‘Alba Serafino Pajena DOC 
Enrico Serafino - Piemont/Italien	  	 € 45,00

EDLE BRÄNDE
	EDELBRÄNDE  von Alois Gölles	 2cl

Zwetschke ...................................................................................  € 5,00
Alter Apfel  .................................................................................  € 5,00
Marille ..........................................................................................  € 5,00
Williams .......................................................................................  € 6,00
Quitte ..........................................................................................  € 6,00
Himbeere ....................................................................................  € 9,50
Vogelbeere..................................................................................  € 9,50

	EDELBRÄNDE von Hans Reisetbauer	  2cl 

Haselnuss ....................................................................................  € 5,00
Kirsche .........................................................................................  € 5,00
Karotte ......................................................................................... € 6,50

	
Lungau Gentle Giant	  2cl 

Zirben Likör..................................................................................  € 5,00

ROCHELT, Tirol 
„Der Inntaler“ ............................................................................  € 15,00
Quitte, Williams, Waldhimbeer

... oder lieber ein GRAPPA?	  2cl

Grappa Muskato Nonino ...........................................................  € 5,00 
Grappa Merlot Nonino ..............................................................  € 5,00
Grappa Nonino Riserva Antica Cuvée...................................... € 6,50 

INKLUSIVPREISE

... unser Tipp!

WELCHER WEIN IST DER PASSENDE? 
WIR BERATEN SIE GERNE - FRAGEN SIE UNS!



SPIRITS & MORE

Organic Vermouth Lustau Blanco / Rosso / Rosato 4cl ......  € 7,00 
Ramazotti 2cl ..............................................................................  € 4,00 
Jägermeister 2cl ........................................................................  € 4,50 
Fernet Branca 2cl ......................................................................  € 4,00

Averna Sour 4cl ........................................................................... € 7,00

RUM	  4cl

Ron Barcelo Imperial .................................................................  € 8,00
Havana Club 7 años .................................................................  €  12,00
Bumbu 15 years..........................................................................  € 12,00
RuMonkey - Peter Affenzeller ...................................................  € 12,00
Ron Zacapa Rum 23 years .......................................................  € 15,00 

COGNAC	  4cl

Remy Martin VSOP .................................................................. € 10,00 
Courvoisier VSOP ....................................................................  € 10,00
Martell Cognac Cordon Bleu XO .......................................... € 20,00

VODKA	  4cl

Stolichnaya   ................................................................................  € 8,00

aVAO Premium Vodka aus Barcelona ....................................  € 9,00

WHISKEY	  4cl

Jack Daniels ................................................................................  € 8,00
Chivas Regal ...............................................................................  € 9,00
Glenfiddich Single Malt 12 years .............................................  € 12,00 
Macallan Double Cask 12 years ...............................................  € 16,00
Lagavulin Single Malt 16 years .................................................  € 16,00 

TEQUILA	  2cl

Padrecito Organic Tequila ........................................................  € 5,00
Padre Azul Blanco ......................................................................  € 8,00 
Padre Azul Reposado .................................................................  € 9,00

Clase Azul Reposado ................................................................  € 18,00

INKLUSIVPREISE

LONGDRINKS / Highballs 

Moscow Mule im Kupferbecher 
4cl aVAO Premium Vodka   /  Lime Juice  /  
Fever-Tree Ginger Beer  .............................................................. € 12,00

London Mule im Becher 
4cl Hendricks Gin  /  Lime Juice  /  Fever-Tree Ginger Beer  ....... € 12,00

Barcelona Mule im Becher 
4cl aVAO Premium Vodka  /  Fever-Tree Blood Orange 
Ginger Beer  ................................................................................. € 12,00

COCKTAILS 
Cuba Libre Ron Barcelo  /  Lime Juice  /  Coca Cola  /  
Limetten  ...................................................................................... € 12,00

Caipirinha
Cachaça  /  Rohrzucker  /  Lime Juice  /  Limette ......................... € 13,00

Mojito
Ron Barcelo  /  Soda  /  Lime Juice  /  frische Minze  /  
Rohrzucker ................................................................................... € 13,00

Erdbeer Mojito
Ron Barcelo  /  Soda  /  Lime Juice  /  frische Minze  /  
Erdbeeren  /  Rohrzucker .....................................................................  € 13,00

Whiskey Sour 
Glenfiddich  /  Zitrone  /  Zucker  /  Ananassaft  ........................... € 12,00

Espresso Martini
4cl aVAO Premium Vodka  /  Kahlúa  /  Espresso ........................  € 14,00

Drunken Monkey
Dark Rum  /  Grenadine /  Coconut  /  Pineapple- & O-juice........ € 13,00

SHOTS

Mango / Espresso Martini / B52  2cl .......................................... 4,50

ALKOHOLFREIE COCKTAILS

Virgin Mojito  /  Minze  /  Limette  /  Rohrzucker  /  Soda  .........  € 9,00

Palm Beach  /  Orange  /  Ananas  /  Zitrone  /  Grenadine  .........  € 9,00

... unser Tipp!



MO - SA 9.00 - 24 UHR GEÖFFNET
SO + FT GESCHLOSSEN 

LANDSTRASSE 36 . 4020 LINZ
TEL. 0732 771051

OFFICE@CAFECENTRAL-LINZ.AT

RESERVIEREN SIE  IHREN TISCH UNTER:
WWW.CAFECENTRAL-LINZ.AT

Feste feiern!
ES GIBT IMMER EINEN GRUND 

ZUM FEIERN!

GEBURTSTAG, 
WEIHNACHTSFEIER, 

FIRMENFEIER,...

WIR FREUEN UNS AUF IHREN BESUCH 
IHR CAFÉ CENTRAL-TEAM

GINTonic
WÄHLE DEIN EIGENES GIN TONIC

4 cl GIN wahlweise mit 
Fever-Tree Mediterranean Tonic Water, Sparkling Pink 
Grapefruit Soda, Raspberry Rhubarb Tonic Water oder 

Premium Ginger Beer

CLASSIC ....................  € 11,00

– Pink Swan Sloe Gin
– Bombay Gin
– Tanqueray Gin
– The Botanist Gin

PREMIUM .................€ 13,00

– White Swan Gin
– Wild Thing Gin 24 Karat
– Tanqueray Ten
– Hendricks
– aVAO Premium Gin
– Gin Mare

CAFÉ CENTRAL GENUSSWELT! 

Wir legen besonderen Wert auf die Produktauswahl für unser 
Speisen & Getränkesortiment. Regionale Partner, hohe Qualität und eigenes 

Handwerk bilden dabei die Grundlage für unser Auswahl.

Anbei eine Auswahl unserer Lieferanten:




